PLNY TALIR MALOVANI

“Vezmi Zlutou tuzZku,
namaluj mi hrusku
a pod hrusku talir.
Sldva, ty jsi malir.”

Znojemsky hrozen Znojemsky hrozen

festival Znojemsky hrozen

Prvni den festivalu probéhlo na Méstském UFadé predavani ocenéni détem, které se ztcastnily 1;tmiﬂgézggglliliL%\Ellléwl:igl? ZA:LDAFSIX\D/E)FIEESS-EI!m-L%?Ag;SBF?R%?ngIAY
vytvarné soutéze ”Plny talif malovani”. Ocenéno bylo celkem jedenact déti z matefskych Hlavni medialni partnefi festivalu:

@ zaldadnich skol, = Al Znojmo, Czech Republic, 15.-17. 10. 2015
V leto$nim roéniku soutéZe “Plny talif malovani “ vybirala porota z celkem osmdesati détskych N CeSKV rozhlas AMI%T§RENI1¥8\BKS paprlka J ’ p ’ * * *
vytvarnych praci. VSechna dila se vyznacovala vyjimecnou kreativitou, vyuzitim rozmanitych CENTRAL EUROPE

technik a barevného pojeti. Opét se potvrdilo, Ze i obycejné jidlo je pro malé tvirce velikou

inspiraci, probouzi jejich kreativitu. Nebylo jednoduché vybrat ze zaplavy rozmanitych technik

a barevnych pojeti obrazku ty nejzdarilejsi. = QSKY 4
Y’

Porota soutéZe, Ing. Denisa Kratka, Ing. arch. Iveta Ludvikova, Jitka Schneiderova, oy ° (‘ N A
Ing. Vladimira Durajkova, pod vedenim Ing. Edity Pavlasové, feditelky soutéZe, vybrala Zn mo a X kudyznudy.cz vma;‘ﬁora % %/4?
k ocenéni tato dila, malych autord. KLASQ vina zCech U “EPU@C’
= v\““d“\‘ \ ®

l. kategorie  autor: nazev prace: K;g{,ﬁ;‘,‘{,""“s“ (’%@?‘gﬁﬁﬁ“ HOTEL ... [ A B
1. misto Klara Kosikova »,Nejradéji mam palacinky* CESKE REPUBLIKY @ PRESTIGE Vino =!=

MS$ Znojmo, Holandska 2 na dotek u
2. misto Valentyna Vojtéchova ,»Kuchar uvaril to, co mi nejvic chutna“

MS Znojmo, Prazska 80 Medialni partnefi festivalu:

(odlou€. prac. MUDr. J. Janského 13)

3. misto Ella Toiflova Mlsna holcicka“ o LY - -\ WSS NPT,
MS Znojmo, nam. Armady 9 WBRNENSKATELEV'H ﬁa SPEKTRUM C@ GASTRO HOTEL AY!SB
Cestné uznani Sévra Schystalova ,,Sladké mlsani“
; MS Znojmo, nam. Armady 9 | _
Cestné uznani  Barbora Cafourkova ,Moje nejmilejsi jidlo* xrokonvi]  [petyoy &F = :
MS Znojmo, nam. Armady 9 Y 4 Caec ess F‘,—T—j’t\,-,ae\,il,:-l Pﬁpelta
Il. kategorie  autor: nazev prace:
1. misto Barbora Jelinkova ,Dobrotky od pani kucharky*

28 JUDr. J. Marese a M3 Revuetotel  foreieo [BAD  dassaresh

Znojmo, Klasterni 2

| Obrazek Elly Teuflové : ; Ella vevesticce

Hlavni partneri festivalu:

2. misto David Pribyl »Mufinky“

ZS Znojmo, Vaclavské nam. 8 } partneri festivalu:
3. misto Vanessa Svobodova Spagety s masovymi kulickami, mufin“ ’
; ZS Znojmo, Vaclavské nam. 8 HOTEL
Cestné uznani  Patrik Lupac ,,Kolac s ovocem* ) ; R
; 7S Znojmo, Véclavské nam. 8 PRESTIGE % 7 @ VEOLIA
Cestné uznani Sebastian Danis »Hranolky, prirodni platek, volské oko,

ZS Znojmo, Vaclavské nam. 8 okurovy salat, hrasek, kecup, ovoce _

AUTODRUZSTVO (/ )) H

Mimoradna  Anna KFizova »Ovocny talif” @" 2Nouwo & %‘SL mm KAMPAGROUP
cena feditele Domov PETRA, Mackov 79 LTINS sives .
festivalu
Po vyhlaseni vysledkud a predani cen se déti spolecné s rodici vydali do hotelu Prestige, kde je ‘

Cekal velky raut i se zmrzlinou.

Zeptali jsme se jedné z vyherkyn Ellinky Toiflové ze ZS MladeZe, ktera se umistila na 3. misté,
pro¢ namalovala zrovna takovy obrazek. ,,Na obrazku jsem ja, a micham tésto na cokoladovy
dort, ktery mam nejradéji. Jsem hrozné mlsna, proto jsem si vybrala, Ze budu délat dort.

Nahore na dortiku bude obrazek mého krfecka Lucinky,” okomentovala nam svdj vytvor. Déti si d V4 d
spolecny cas uzily a uz se tési na dalsi malovani. o 1 6 1 O 20 1 5
www.znojemsky-hrozen.cz vydano dne 160. 1U.

Olga Vomdckovd, Michaela Sobotovd



NEJLEPSi ZNOJEMSKA PECENE 2015
JE ZE ZNOJMA

“Cim zacit? Zajisté! V historii. V roce 1572 si dovezl z Indie svétobéznik, olomoucky biskup
a opat premonstrdtského znojemského louckého kldstera Sebestidn Freitag z Cepirohu semena
okurky o kterych se tvrdilo , Ze dokdZou lécit mor. Mor sice nelécily, blahoddrnost jejich ndlevu
na utlumeni bolesti hlavy si ale po probdélych nocich pochvalovaly celé generace flamendra.
V roce 1574 byly okurky poprvé vypéstovdny v kldsterni zahradé. Casem se rozsifily po okolnich
fardch a poté po celém Znojemsku. Diky pozoruhodnym klimatickym podminkdm, se nové plodiné
na Znojemsku velmi darilo. Hlavni zdsluhu na tom mélo slunecné klima a k péstovdni vhodnd
puda. Po zruseni kldstera-dodnes pozoruhodné dominanty Znojma - v roce 1784 ,nic jiZ nebrdnilo
okurkdm cestu do svéta.“

Historicky exkurz jsme si vypUjcili z prednasky Ing. Vaclava Malovického, kterou pripravil pro
Ucastniky soutéZe Znojemska pecené 2015 a Okurkovy salat 2015. Soutéz zacala v hotelu Dukla
presné v 9:00 hodin. Devét tri¢lennych tym( zakd do osmnacti let z osmi stfednich odbornych
ucilist a gastronomickych a hotelovych skol obdrzelo na zacatku soutéze od poradatelt pravé
kucharské cepice. Hned poté se vrhli na pripravu znojemské pecené a okurkového salatu. Pod
rukama se jim podle zakladniho receptu obohaceného o vlastni napady zacal ménit pékny kus
hovéziho rosténce znacky KLASA. Krajeli, Spikovali, tepelné upravovali. Davali si zalezet na pri-
pravé omacky, riznymi zplsoby pouzivali sterilované okurky. Nejcastéjsi prilohou byly vselijaké
knedliky, ale také ryze a nocCky. Také okurkovy salat se skvél nejen tradicni zelenou barvou, ale
prokvétal Cervenou cibuli, byl korenény koriandrem, sypany seminky, dochuceny napriklad kopro-
vym dresinkem.

Po dvou hodinach doslo na “lamami chleba”. Porota vyzvala tymy, aby se pochlubily svymi vyrob-
ky. Hodnotila nejprve vizualni stranku porci a zpUsob servirovani. PFi ochutnavani rozhodovalo,
jak bylo maso upecené, kvalita a chut’ omacky, posuzovala se priloha.

Péti¢lenna porota slozena ze tfi odbornik( a dvou gurmanu hodnotila napaditost Upravy tradic¢-
niho receptu, zpusob servirovani a prezentace pokrmi a samozrejmé chut. Nejlepsi v jiZ tretim
rocniku soutéze KLASA Znojemska pecené 2015, byl jeden z domacich tymi - SOU a SOS SCMSD
Znojmo, Priméticka. Na jednom talifi naservirovali poroté znojemskou peceni v tradi¢nim a mo-
dernim pojeti. Druhy se umistil tym ze SSHaG Praha - Klanovice a tfeti byl tym SOS a SOU Znojmo,
Dvorakova. V letos prvnim ro¢niku soutéze KLASA Okurkovy salat 2015 ziskal prvni misto tym z HS,
OA a SPS Teplice, druhé misto tym ze SSDOS z Moravského Krumlova a treti byl opét tym, SOU a
SOS SCMSD Znojmo, PFiméticka.

Ostatni Gcastnici si odnesli diplomy, novou zkusenost a my se tésime, ze je privitame na soutézi
opét za rok, pri soutézi Znojemska pecené 2016.

Tri nejlepsi pecené

ZNOJEMSKA PECENE PODLE
FRANCKA SUCILLONA

Spolu s détmi z gastronomickych
a hotelovych skol pripravoval Zno-
jemskou peceni také francouz-
sky host festivalu Franc Sucillon,
ktery se s nimi nasledné podélil
o pojeti svého pokrmu a pridal par
uzitecnych rad a postrehd.
Zakladem jeho receptu byl hové-
Zi rosténec vareny v bujonu se ze-
leninovym zakladem. Cast masa
poté rozmixoval a cast natrhal
na kousky. Pokrm obohatil o vejce
a smetanu. Jako prilohu zvolil nocky
z bramborové kase. Stejné jako ve
své domoviné pouzil na pripravu
bramborové kase tolik brambor jako
masla.

Zakim poradil také “vychytavku” pro zjemnéni omacky. Aby byla pékné hladka a ziskala
na texture, pouzil ¢ast vody z vareni brambor.

Na zavér pochvalil praci soutéZicich tymd, pogratuloval vitézim. Jenom ho zamrzelo, Ze jen
malo z nich se odvazilo prijit za nim, zeptat se, co pravé déla a proc a ziskat tak inspiraci pro
svou praci.

REKLI O SOUTEZI

Patronem soutéze mladych kuchar( Znojemska pecené 2015 a Okurkovy salat 2015 byla Asociace
hoteltl a restauraci Ceské republiky. Milan Nemrava, ¢len Rady AHR a predseda soutéZni poroty,
ktery se v gastronomickém a hotelovém skolstvi pohybuje pres Ctyricet let, po soutézi rekl: “AHR
sdruzuje organizace, které maji dohromady 75 tisic Zidli a 45 tisic l(Zek. Vsechny hotely a re-
staurace cekaji na mlddez, kterd obor bude délat. Vsichni zacinaji loupdnim zeleniny a mytim
hrncd, je to jen na Vds. Francouzsky kolega si postéZoval, Ze jste za nim nesli. Je treba hledat
informace, byt kreativni. Nesmite se bdt, musite byt lepsi neZ kolega. Preji Vam jesté spoustu
soutézi, spoustu podobnych kldni, jako bylo to dnesni. Cely Vds Zivot bude soutéz.”

PIVNi SPECIAL ROKU 2015 3
STALICE | NOVA JMENA MEZI OCENENYMI
PIVOVARY A JEJICH PIVY

Letosniho  Sestého  rocniku  soutéze  specialnich
a neobvyklych piv vyrobenych komercnimi pivovary
v Ceské republice CEREVISIA SPECIALIS - PIVNI SPECI-
AL ROKU 2015 se z(&astnilo rekordnich &trnact pivova-
rd, které prihlasily celkem tricet pét piv. Degustace se
konaly, podobné jako v uplynulém roce, ve Vyzkumném
senzorickém centru Vyzkumného Ustavu pivovarského
a sladarského v Praze.

V kategorii svétla specialni piva bylo prihlaseno osm vzorka
piv. Treti cena byla udélena pivu Sedmy schod, jehoz vy-
robcem je Zatecky pivovar, spol. s r. 0. Na druhém misté se
umistil Svatecni special z produkce Pivovaru Nymburk, spol.
s r.o., Rychtar special, jehoz vyrobcem je Pivovar Rychtar
a.s., a PRIMATOR Exkluziv 16 % z produkce pivovaru PRI-
MATOR. Zvitézilo pivo Telésky Zacharia$ 14 % z Pivovaru
Jihlava, a.s.

V  kategorii polotmavé a tmavé pivni specidly bylo prihlaseno osm  piv.
Na tretim misté skonlilo pivo Nézny Barbar z Pivovaru Nymburk, spol.
s r.o., Svatovaclavsky polotmavy special ze Zameckého pivovaru Breclav s.r.o a Klasterni Bock
z produkce Pivovaru Klaster, a.s. se délily o druhé misto. Vitézem kategorie se stalo pivo He-
rold Czech Black Lager vyrobené v Pivovaru Herold Bfeznice, a.s., které tak obhajilo lonské
prvenstvi.

V nejpocetnéji obeslané kategorii neobvyklych piv, kterych bylo prihlaseno rekord-
nich devatenact znacek, ziskala délenou treti cenu piva Weizenbier z pivovaru Primator, a.s.
a Holba Brusinka s matou z Pivovaru Holba,, a.s. Druha mista ziskala piva BOHEMIAN ALE
z produkce Rodinného pivovaru Bernard a BERNARD s &istou hlavou Svestka ze stejného pivovaru,
dale Primator Stout z produkce pivovaru PRIMATOR, a.s. a Birell Pomelo & Grep z Plzeriského
Prazdroje, a.s. Vitézné pivo Primator IPA bylo uvareno v pivovaru PRIMATOR a.s.

Cenu predsedy degustacni komise za nejvice nominaci z rukou Mgr. FrantiSka Frantika
z Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladarského, a.s., ziskalo pivo PRIMATOR Exkluziv 16 %.

,,Obé komise degustator( se vzacné shodly v tom, Ze prihlasena piva jsou stale kvalitnéjsi a nebyl
mezi nimi ani jeden propadak,“ uvedl Mgr. FrantiSek Frantik z Vyzkumného Ustavu pivovarského
a sladarského, a.s. a hlavni organizator soutéze. ,,Je zirejmé, ze pivovary vnimaji rostouci poptav-
ku spotrebitelt po zajimavych a neobvyklych pivech a tomu svou produkci prizptsobuji,“ dodal
FrantiSek Frantik.

Prihlasena piva degustovala a hodnotila dvaceticlenna komise, rozdélena na dvé subkomise. Prv-
ni, dvanacti¢lenny panel expertd, byl slozen z élenti degustaéni komise VUPS doplnény o neza-
vislé odborniky z dalich odbornych instituci jako napf. z VSCHT Praha a Zemé&délské univerzity
v Praze. Druhy, osmiclenny panel reprezentantu, byl sestaven z vyznamnych osobnosti, které
pivo a pivovarskou problematiku dobre znaji, ale nezabyvaji se jeho hodnocenim profesionalné.

,Co si mUZeme jako organizatofi vice prat: rostouci zajem pivovarl o soutéZ a vedle stalic
i nova jména mezi ocenénymi pivovary a jejich zajimavymi pivy,“ uvedl Ing. Josef Vacl, CSc.
ze spoluporadatelské spolecnosti PORT spol. s r. 0. ,,Pro stale naro¢néjsi tuzemsky trh je to dobra
zprava,“ doplnil Josef Vacl.

Ocenéni byla predana predstavitelim vitéznych pivovar( na slavnostnim zahajovacim veceru gas-
tronomického festivalu Znojemsky hrozen 2015 ve Znojmé 15. Fijna 2015.

VOUCHER

pro 2 V.L.P. hosty festivalu Znojemsky hrozen 2015

v soutézi tv kanalu Food Ng: A
UPC Ceska republika vyhrava:

Katefina Sedlarova Valko

Voucher zahrnuje: 5

2 noci ve 4° hotelu Prestige Znojmo

2 poukazky na stravovani ¥ hotelu v hod (

WVIP vstup na festivalol:lwir mc:igr?;:itl;c arska
rlet festivalovym viakem do val —

gﬂﬁ; na Slavnostni veder ve Znojernském dwadls

\icast, osobni udaje a termin reze
b‘r\ ?)gg\?rdte na e-rnail: festival@zne -
= Program festivaluna WWW.ZNoj Y

=
Zigjeenshy hrozen

Dnes privitame na festivalu vitézku soutéze televizniho kandlu
Food Network a UPC Ceska republika.



