PROGRAM FESTIVALU
Ctvrtek 15. 10. 2015

9:00 - 19:00

Zahajeni Cinnosti Tiskového strediska- Hotel Prestige a Znojemska Beseda
9:00 - 16:00

Soutéz mladych kucharl ,,KLASA Znojemska pecené 2015 a ,,KLASA

Okurkovy salat 2015, pod zastitou Ing. Vaclava Starka, prezidenta
Asociace hotel( a restauraci CR

Prezentace historie ,,Znojemské pecené“ kulinarni dokumentarista

Ing. Vaclav Malovicky; Spolu se studenty pripravi ochutnavku francouzského
pojeti tohoto pokrmu predni kuchar Franck Sucillon z Francie, s podporou,
Statniho zemédélského a intervencni Fondu - Velky sal hotelu Dukla

PRO VEREJNOST ZDARMA

10:00 - 16:00 ;

Verejné projekce festivalovych soutéZnich poradd - Kino SVET
(televizni, reklamni, rozhlasové, také vecerni promitani hraného filmu)
PRO VEREJNOST ZDARMA

11:00 - 15:00

Vernisaz vystavy détskych kreseb ,,Plny talif malovani“ pod zastitou
Ceského rozhlasu - Vestibul MU Znojmo, €S Armady a détsky raut v Hotelu
Prestige (Zeleny sal)

VERNISAZ PRO VEREJNOST ZDARMA, RAUT JEN PRO DETI NA POZVANKY

19:00

Slavnostni zahajeni festivalu a vyhlaseni cen soutéze specialnich

a neobvyklych piv CEREVISIA SPECIALIS 2015 - moderuje Karel Vorisek.
Cesky rozhlas Dvojka pfimé vstupy. Ve vestibulu prezentace produktii se
znackou KLASA, Regionalni potravina JMK a ocenénych piv. S podporou
VUPS, a.s, CMSMP, PORT spol. s r. 0. a SZIF - Kino Svét

PRO VEREJNOST ZDARMA NA VYZADANE VSTUPENKY KINA SVET

Patek 16. 10. 2015

9:00 - 19:00

Cinnost Tiskového stiediska - Hotel Prestige a Znojemska Beseda

10:00 - 16:00

Vefejné projekce festivalovych sout&Zznich poradi- Kino SVET

(televizni, reklamni, rozhlasové, také vecerni promitani animovaného filmu
,Vuné mrkve*)

PRO VEREJNOST ZDARMA NA VYZADANE VSTUPENKY KINA SVET

Sobota 17. 10. 2015

9:00 - 19:00

Cinnost Tiskového stiediska - Hotel Prestige a Znojemska Beseda

10:00 - 12:00

Vefejné projekce festivalovych soutéZnich pofadt - Kino SVET

(televizni, reklamni, rozhlasoveé, také vecerni promitani animovaného filmu
,Vuané mrkve*)

PRO VEREJNOST ZDARMA
19:00 - 23:00
Slavnostni vecer festivalu ve Znojemském divadle, predavani cen -

moderuje Vaclav Zmolik, s koncertem skupiny Hamleti (Ale$ Hama, Dalibor
Gondik a dalsi). Zavérecny raut.

PRO VEREJNOST ZDARMA NA VYZADANE VSTUPENKY DIVADLA
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SOUTEZ KLASA “ZNOJEMSKA PECENE 2015”
A “OKURKOVY SALAT 2015

Ceska klasika v podani budoucich kuchar

Tradi¢ni, regionalni a pFitom oblibena od Sumavy k Beskydam, z kvalitnich
surovin jedinecna. To je strucna vizitka Znojemské pecené. Letos jiz potre-
ti poméri své dovednosti pri pripravé oblibené pochoutky z hovéziho masa
a sterilovanych okurek Zaci gastronomickych a hotelovych skol z celé repub-
liky. Zastitu nad soutéZi prevzala Asociace hotell a restauraci Ceské repub-
liky a osobné jeji prezident Ing. Vaclav Starek.

Do soutéze se prihlasilo devét triclennych tym( mladych kuchard a kucharek
do osmnacti let. Ctyfi z(¢astnéné $koly ocenil garant soutéZe v uplynulych
letech titulem Skola roku: Stfedni odborné ugilisté gastronomie Praha 10
(2010), Hotelova skola, Obchodni akademie a Stfedni primyslova Skola
Teplice (2011), StFedni 3kola hotelnictvi a gastronomie SCMSD Praha Kla-
novice (2012), StFedni odborné uéilisté a Stfedni odborna $kola SCMSD
Znojmo (2014), vitéz lonského ro¢niku soutéze “KLASA Znojemska pecené”.
Sily s nimi zméFi dal3i $koly, mozna néktera z pristich drziteld titulu Skola
roku: Stfedni Skola technicka a gastronomicka Blansko, Odborné ucilisté
Cvrcovice, Stredni Skola dopravy, obchodu a sluzeb Moravsky Krumlov
(dva tymy), Strfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté Znojmo 2.

Vedle toho, jak nakrajet sterilované okurky a kdy je pridat k masu, zda
okurky strouhat nebo krajet a pridat primo do stavy nebo orestovat a vlozit
na maso az pri podavani, budou mladi kuchari resit i dalsi Ukol, pripravu
oblibeného okurkového salatu. Na pripravu pokrmd podle vlastniho receptu
maji soutézici maximalné dvé a pul hodiny. VSichni budou pracovat se za-
kladnimi surovinami se znackou KLASA, kterymi jsou vysoky rosténec, nakla-
dané okurky a salatové okurky.

Profesni vykon, vizualni a chutovy dojem vcetné prezentace predkladanych
pokrm( bude hodnotit Sesticlenna porota vedena ¢lenem prezidia Asociace
hotell a restauraci CR Milanem Nemravou.

Oba soutézni Ukoly se hodnoti zvlast. Prvni tri tymy v kazdé kategorii, to je
Znojemska pecené 2015 a Okurkovy salat 2015, obdrzi Certifikat a financ-
ni odménu. Ostatni si odnesou diplomy za Ucast a snad i novou motivaci
pro Ucast v pristim rocniku.

ZVLASTNI HOST FESTIVALU

Znojemska pecené na francouzsky zpusob

Soubézné se soutézicimi mladymi kuchari z odbornych skol bude znojemskou
peceni a okurkovy salat pripravovat také host festivalu ze zahranici, predni
francouzsky kuchar Franck Sucillon.

Stejné jako Zaci nabidne v zavéru své pojeti klasického ceského pokrmu
k ochutnani pritomnym divakam.

FRANCK SUCILLON

Znamy francouzsky kuchar pusobi v okoli mésta gurmand, v Lyonu. Jeho
restaurace ,Le Duverge® se nachazi v rybnikarské oblasti les Dombes. Na-
vstévnici sem prichazeji ochutnat pravé hodnoty mistni gastronomie: kapri
speciality, kure z Bresse na smetané, domaci kolace i palacinky a samozrej-
mé mistni specialitu zdejsiho kraje - zabi stehynka. K dobrému jidlu nabizi
Franck vino z nedalekych vinnych oblasti jako je Macon a Bugey. Spolecné
se svym synem Adrianem vari s vasni, uznava tradicni kuchyni, kterou vsak
rad obléka do “moderni kosile”. Franck se tak podili na provéreném renomé
francouzské gastronomie opévujici tradice, lokalni zdroje a poctivé surovi-
ny, to vse nabizené s velkou eleganci.

NENECHEJTE SI UJIT

“O Znojmu, okurkach a hovézim mase, aneb malé pripomenuti
443 let labuznického setkavani”, zajimava prezentace kulinarniho
dokumentaristy Ing. Vaclava Malovického o tom, jak se na jizni Mora-
vu dostaly okurky, historii receptu znojemské pecené, znojemského
gulase. Velky sal hotelu Dukla od 9:00 hodin.

CEREVISIA SPECIALIS
- PIVNVI' SPECVZIAL ROKU 2015 ]
REKORDNI POCET PRIHLASENYCH PIVOVARU

Do Sestého roCniku soutéZe specialnich a neobvyklych piv CEREVISIA
SPECIALIS-PIVNISPECIALROKU2015seprihlasilrekordnipocet ctrnactipivovar(
s celkem pétatriceti vzorky piv.

Degustace a vyhodnoceni prihlasenych piv se uskutecnily 6. a 7. fijna v sen-
zorickém centru Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladarského, a.s. Dva-
ceti¢lenna hodnotitelska komise byla rozdélena na dvé subkomise. Prvni
z nich, dvanacti¢lenny panel expert(, grémium slozené z ¢lend degustacni
komise VUPS, doplnili nezavisli odbornici z dalich odbornych instituci, napF.
z VSCHT Praha a Zemé&délské univerzity v Praze. Osmiclenny panel reprezen-
tantl jiz tradi¢né tvorili novinarfi zabyvajici se pivovarskou problematikou
a vyznamné osobnosti, které pivo znaji, ale nezabyvaji se jeho hodnocenim
profesionalné. Vyhlasovatelem soutéZe je spolecnost PORT spol. s r. 0., od-
bornym garantem je VUPS, a.s.

,»Rekordni pocet soutéZicich pivovar( jen potvrzuje trend, kterym je rostou-
ci popularita specialnich a neobvyklych piv mezi ctiteli piva, coZ dokazuje,
jak se velmi zajimavé vyviji pivni kultura i chuté spotrebiteld u nas,“ uvedl
Ing. Josef Vacl, CSc. ze spolecnosti PORT spol. s r. 0. ,Soutéze, jako je
napriklad ta nase, potvrzuji zajem pivovar( neustale porovnavat sva piva
s pivy konkurence, a tim si ovérovat, jak si predevsim v ocich odbornikd
i laikd stoji,“ doplnil Josef Vacl.

Soutéz se vyhlasuje ve Ctyrech soutéznich kategoriich: svétla specialni piva
(13,0 a vice % EPM), polotmava a tmava specialni piva (13,0 a vice % EPM,
barva 20 j. EBC) a vysSi a neobvykla piva. Timto pojmem se rozumi napr.
svrchné kvasena piva, ochucena, piva vyrabéna v nasich podminkach neob-
vyklou technologii, michané napoje na bazi nealkoholického piva. V této ka-
tegorii prihlasovatel mdze uvést parametr, kterym se pivo odliSuje, a komise
k nému pfi hodnoceni prihlizi. Ctvrtou kategorii je kategorie michanych piv
(tj. nizkoalkoholické napoje vzniklé smichanim piva s ovocnou slozkou).

,Po dobrych zkusenostech z lonského roku jsme se rozhodli i letos provadét
degustace soutéznich piv v senzorickém centru naseho vyzkumného Ustavu
a prispét tak k objektivité pri posuzovani kvality prihlasenych piv i soutéze
samotné,“ uvedl Mgr. Frantisek Frantik z Vyzkumného Ustavu pivovarského
a sladarského, a.s. reprezentujici odborného garanta soutéze.

Vysledky soutéze budou tradi¢né oznameny dnes vecer na slavnostnim za-
hajovacim veceru gastronomického festivalu Znojemsky hrozen v kiné Svét,
kde se mimo jiné predstavi produkty pysnici se znaékou KLASA a vyrobky
oceniné jako Regionalni potravina Jihomoravského kraje. Ocenéné pivni
specialy a neobvykla piva zde bude mozné degustovat.




