PROGRAM FESTIVALU

Streda 8. 10.

e Soutéz mladych kucharu ,,Znojemska pecené 2014
Hotel Prestige

Ctvrtek 16. 10.

09:00 e Zahajeni Cinnosti Tiskového strediska
MU Znojmo, Obrokova

10:00 - 16:00 e Verejné projekce festivalovych soutéznich poradu
(televizni, reklamni, rozhlasové)
Kino Svét(také vecerni promitani), Znojemska Beseda,
Hotel Prestige

11:00 - 15:00 e Vernisaz vystavy détskych kreseb ,,Plny talir malovani“
pod zastitou Ceského rozhlasu
Vestibul MU Znojmo, CS Armady a détsky raut v Hotelu
Prestige (Zeleny sal)

14:00 - 16:00 e Seminar ,,Malé pivovary, marketing a dalsi “, Vyzkumng
Ustav pivovarsky a sladarsky Ministerstvo zemédélstvi CR
Znojemska Beseda

19:00 e Slavnostni zahajeni festivalu a vyhlaseni cen soutéze
specialnich piv - Cesky rozhlas
Dvojka primy prenos - Kino Svét

Patek 17. 10.
09:00 o Cinnost Tiskového strediska - MU Znojmo, Obrokova

10:00 - 12:00 e Workshop Gastronomie a média“
zeleny sal Hotel Prestige

12:30 - 15:00 e Gastroshow Klasa“ - tym Sapikd, s Lenkou Sapikovou,
s moderovanim Jaroslava Sapika, s podporou, Statniho
zemeédeélského a intervencni Fondu - Hotel Prestige
(prostory restaurantu)

18:30 - 23:00 e Kucharska kniha 2014 a Gastrocasopis 2014, slavnostni
vyhlaseni a cukrarské vytvory Lenky Sapikové, vecer s viny
Znojemska“
Hotel Prestige

Sobota 18. 10.

09:00 - 15:00  Festivalovy vlak Znojmo Retz a zpét
Vinarsky labyrint v Retzu

19:00 - 23:00 e Slavnostni vecer festivalu ve Znojemském divadle,
predavani cen moderuje Ales Hama, s koncertem Petra
Vondracka a skupiny Lokomotiva zavérec¢ny raut
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16. MEZINARODNI TELEVIZNi A ROZHLASOVY FESTIVAL O GASTRONOMII
16th INTERNATIONAL TELEVISION AND RADIO FESTIVAL OF GASTRONOMY
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CEREVISIA SPECIALIS - PIVNi SPECIAL ROKU
2014, vyhlaseni vysledku na festivale ZH
PORT spol s.r.o. zahajuje paty roénik soutéze
specialnich a neobvyklych piv

SoutéZ specialnich a neobvyklych piv vyrobenych pivovary v Ceské republice
CEREVISIA SPECIALIS - PIVNi SPECIAL ROKU 2014 pokracuje jiz patym rocni-
kem. Soutéz se vyhlasuje ve Ctyrech soutéznich kategoriich: svétla specialni
piva (13,0 a vice % EPM), polotmava a tmava specialni piva (13,0 a vice %
EPM, barva 20 j. EBC) a vyssi a neobvykla piva. Timto pojmem se rozumi
napr. svrchné kvasena piva, ochucena, piva vyrabéna v nasich podminkach
neobvyklou technologii, michané napoje na bazi nealkoholického piva. V
této kategorii prihlasovatel muze uvést parametr, kterym se pivo odlisuje, a
komise k nému pfi hodnoceni prihlizi. Ctvrtou kategorii, které méla premi-
éru v lonském roce je kategorie michanych piv (tj. nizkoalkoholicka napoje
vzniklé smichanim piva s ovocnou slozkou). Vyhlasovatelem soutéZe je spo-
lecnost PORT spol. s r. 0., odbornym garantem je Vyzkumny Ustav pivovarsky
a sladarsky, a.s. ,,Vyvoj spotreby piva u nas ukazuje, ze si specialni a ne-
obvykla piva na nasem trhu nasla nejen své dlouhodobé i nové konzumenty,
ale jejich obliba roste s tim, jak se kultura piti piva u nas vyviji,“ uvedl Ing.
Josef Vacl, CSc. ze spolecnosti PORT spol. s r. 0. ,,A pravé soutéz, jako je
napr. CEREVISIA SPECIALIS - PIVNi SPECIAL ROKU nabizi pivovardm moznost
porovnat své produkty s konkurenci a to je vzdy dllezité i cenné zaroven,“
doplnil Josef Vacl. Soutéz je, tak jako v predchozich rocnicich, jednokolo-
va. Probéhla ve dnech 8. a 9. fijna a vyhodnoceni prihlasenych piv provede
dvaceticlenna hodnotitelska komise rozdélena na dvé subkomise. Prvni z
nich, dvanacticlenny panel expertd, tj. grémium slozené z ¢len( degustacni
komise VUPS byl doplnén o nezavislé odborniky z dal$ich odbornych instituci
jako napf. z VSCHT Praha a Zemédélské univerzity v Praze. Osmiclenny pa-
nel reprezentant(l byl tradi¢né tvoren novinari zabyvajicimi se pivovarskou
problematikou a vyznamnymi osobnostmi, které pivo znaji, ale nezabyvaji
se jeho hodnocenim profesionalné.

,Hodnoceni odborné verejnosti i laiku prinaseji signaly i poznatky o tom, jak
jsou piva vnimana a prijimana obéma skupinami degustatord,* uvedl Mgr.
FrantiSek Frantik z Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladarského, a.s. a
hlavni organizator soutéze. ,,Fakt, Ze nase soutéz slavi malé jubileum - paty
ro¢nik je mozno chapat i jako projev zajmu o tento segment piv,“ dodal
FrantiSek Frantik. Vysledky budou oznameny 16. rijna 2014 na slavnostnim
zahajovacim veceru gastronomického festivalu Znojemsky hrozen 2014 ve
Znojmé. Kontakt a dalsi informace: Ing. Josef Vacl, CSc., Mgr. Frantisek
Frantik

Vysledky soutéze Plny talir malovani

® Kategorie Materské Skoly
1/ MS Délnicka 2, Znojmo
KateFina CHLUPOVA / rada mamé pomaham, kdyz pece dor
2/ MS Olbramkostel, okres Znojmo
Eliska JIROVCOVA /to je zlaté posviceni
3/ MS Prazska 80, Znojmo
Veronika MILECOVA / zeleninova dobrota od nasi babicky

® Kategorie Zakladni skoly
1/ 78 Judr. Josefa Marese, Znojmo
Natalie JUHANYAKOVA / prazdninova rodinna svacina
2/ 78 Prazska, Znojmo
Michal SOVIS /Svestkové knedliky u nas na Moravé u dédecka
3/ Z8 Mladeze 3, Znojmo
Klara ZELBOVA /kuFeci potésen
3/18 Mladeze 3, Znojmo
Klara DVORAKOVA /U nas doma

® MIMORADNA CENA
Leska Horni 36 , Znojmo )
Martina SMEJKALOVA a Alena SMEJKALOVA /stul nasi babicky /

16. roc¢nik festivalu
Znojemsky hrozen zacina

Dnes 16. rijna 2014 zacal mezinarodni televizni a rozhlasovy festival o gast-
ronomii ve Znojmé, otevrenim tiskoveho strediska v MU Znojmo, Obrokova.
Festival nabidne vedle tradicnich soutéZi a prehlidek i nékolik novinek.

Ouverturou letosniho ro¢niku byla oblibenad soutéZz mladych kuchari ,,Zno-
jemska pecené“. Hned prvni den festivalu se uskutecni vernisaz vystavy dét-
skych kreseb ,,Plny talif malovani“ pod zastitou Ceského rozhlasu uréena
predevsim pro verejnost. Pateri festivalu bude, jak se stalo tradici, soutéz-
ni mezinarodni prehlidka televiznich a rozhlasovych porad( o gastronomii.
Projekce budou nejen pro odbornou porotu, ale porady budou zpristupnény
odborny seminar pro minipivovary. Odbornici z Vyzkumného Ustavu pivovar-
ského a sladarského vystoupi s prednaskami Mikrobiologie v minipivovarech
a o novinkach v oblasti legislativy pojedna téma: Nové pozadavky na znaceni
lahvi. V ramci seminare budou rovnéz prezentovany vysledky unikatniho a
prozatim nejrozsahlejsiho dotaznikového sSetreni mezi minipivovary a ob-
cemi na téma minipivovary jako prilezitost pro cestovni ruch. ,Fenomén
rozvoje ceskych minipivovar( stale vyznamnéji ovliviiuje pivovarsky sektor
a nas festival na to reaguje seminarem, ktery nabidne pivovarnikim radu
cennych a zajimavych informaci, které jim pomohou v jejich kaZzdodenni
praci,“ uvedl PhDr. Adolf Bohacek, vykonny reditel festivalu Znojemsky hro-
zen a dale poznamenal ,,Nepochybné cenné marketingové-prodejni signaly
nabidne i prezentace vysledkd vyzkumu o tom, do jaké miry jsou jiz dnes
minipivovary atraktivitou pro regionalni cestovni ruch.“ Poprvé se na zno-
jemském festivalu uskutecni workshop s tematikou media a gastronomie.
Gastroshow KLASA tymu rodiny Sapikd. Soucasti programu festivalu bude
i vyhlaseni vysledkd soutéZe Kucharska kniha 2014 a Gastro Casopis 2014.
Ocenéni budou predana vitézdm na slavnostnim gala veceru. V ramci festi-
valu se uskutecni i slavnostni vyhlaseni vysledku jiz patého ro¢niku soutéze
specialnich a neobvyklych piv vyrobenych pivovary v Ceské republice CERE-
VISIA SPECIALIS - PIVN SPECIAL ROKU 2014. Predstavitelé vitéznych pivovarti
prevezmou ocenéni za nejlepsi piva ve Ctyrech soutéznich kategoriich pri
slavnostnim zahajeni festivalu 16. rijna 2014.

Organizacni tym Znojemsky hrozen 2014
Kdo je kdo?

Jméno pozice

PhDr. Adolf Bohacek vykonny reditel

Mgr. Dana Frantalova  vedouci tiskového oddéleni, média, medialni smlouvy
Ing. Jifi Snajdar vedouci zahrani¢ni sekce, reditel soutéze kuchari

Ing. Edita Pavlasova ekonomka, akreditace, pozvanky, reditelka soutéze déti
Mgr. Helena Kacerova  koordinace rozhlasovych poradi

Ing. Vaclav Malovicky  reditel soutéZi Kucharska kniha a Gastro ¢asopis

Ing. Barbora Bohackova akvizice televiznich poradu, poroty

Nadézda Mecirova tajemnice rozhlasové poroty

Karel Suchy tiskové stredisko, HOT NEWS

Radka Holasova tiskové stredisko, produkce kulturnich akci
Jan Petrak grafik

Jan Otruba foto a video dokumentace

Eva Novakova Gcetni evidence, produkce

Aktualita:

Na festivalu také privitame vyherce v soutézi, kterou poradal
dokumentarni program FOOD NETWORK se satelitni televize Skylink,

Ing. Martina Chmelika s rodinou. Prijedou z Povazské Bystrice,
ze Slovenska, vyhrali hlavni vyhru vikendovy pobyt na festivale
Znojemsky hrozen 2014. Pevné vérime, ze si vikend na jihu Moravy
hezky uziji.

Soutéz budoucich kucharek a kucharu
»Znojemska pecené 2014“, prvni
doprovodna akce festivalu Znojemsky
hrozen, dne 8. 10.

Letosni, v poradi jiz 16. rocnik mezinarodniho televizniho a rozhlasového
festivalu o gastronomii Znojemsky hrozen, pripravil pro letosni rok fadu
doprovodnych akci, které se pomalu a jisté stavaji tradici.

Jednou z nich, ktera se mezi né jiz zaradila je soutéz budoucich kucharek a
kuchar(, studujicich na riznych odbornych Skolach Jihomoravského kraje.
Soutéz ,,Znojemska pecené 2014“, se uskutecnila ve stredu 8. rijna, v Hotelu
Prestige, ve Znojmé, kde od rannich hodin zahajili pripravu v kuchyni a
pokracovali ve vareni, 3 clenné tymy ze skol, z Blanska, Cvrcovic, Moravského
Krumlova a ze Znojma. Kazdy tym predlozil svij vlastni recept a obdrzel porci
vysokého rosténce, sklenici okurek Znojmia se znackou KLASA a také jejich
dalsi suroviny a ingredience, at’ jiz to byla mouka, mléko, smetana, vejce,
olej, atd., vsechny samozrejmé se znackou KLASA. VSechny tymy se zdatné
na svych pracovistich ohanéli, jednotlivé postupy mély rozdéleny, vytvarely
se omacky, hnétlo tésto, ten ktery pripravoval maso, odbihal na kontrolu
do konvektomatu. Mezi soutézicimi se objevovali porotci, sledovali cast
pripravy a vareni, na mnohych bylo vidét jak viné utoci na jejich chutové
poharky. Kolem poledne bylo uvareno a zacala priprava ochutnavkovych
menu pro porotce. Pravé v té dobé navstivil soutéz starosta mésta Znojma,
Ing. Gabrhel a samozrejmé neodolal, ochutnal vzorek od kazdého tymu.
Také povéren, aby v zavéru predal soutéZicim 1. cenu, ktera byla udélena
znojemskému tymu ze SOU SOS CMSD ve Znojmé, 2. cenu ziskal tym ze
SS TEGA Blansko a 3. cena byla udélena tymu z OU Cvréovice. Jednotliva
menu, ,,Znojemské pecené“, potvrdila zamér poradatelll pozvednout toto
tradi¢ni jidlo zndmé na celém Uzemi jesté byvalého Ceskoslovenska, do nové
roviny nasi gastronomické doby. VSichni z(Castnéni potvrdili, Ze se tento
zamér urdité dari, pravé novym pristupem budoucich kucharu, ktefi ovsem
nezapominaji na regionalni tradice. My jim za to ze srdce dékujeme.

PhDr. Adolf Bohacek
Vykonny reditel festivalu

www.znojemsky-hrozen.cz



