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Znojemsky hrozen

Vyhodnoceni 16. rocniku Mezinarodniho festivalu televiznich a rozhlasovych poradd o gastronomii
Znojemsky hrozen probéhl ve dnech 16. — 18. fijna 2014, ve Znojmé.

Festival s porady o gastronomii, si ziskal v pribéhu ¢trnacti minulych rocnikl, domaci i zahranicni
renomé a véfime, Ze ten letosSni s malym patnactiletym jubileem, navdze na minulé Uspéchy a pfida
k nim dalsi bonusy.

Do letosni soutéZe - televizni sekce se ptihlasilo 59 porad(, ze 7 zemi, mezi nimi 12 pofadu ze Ctyf
Ceskych televizi, coz ukazuje neutuchajici expanzi zajmu o oblast gastronomie v televiznich
programech u nas, ale hlavné dliraz na kvalitu. V rozhlasové sekci se pfihlasilo 39 poradu, 6
zahranicnich. V sekci reklamnich spotl jsme vybirali z 99 spot( a opét, jsou tato mala dilka stale
objevna s novymi prvky kreativniho zpracovani.

Letos$ni, festivalu fadu doprovodnych akci, které se pomalu a jisté stavaji tradici.

Jednou z nich, kterd se mezi né jiz zaradila je soutéZ budoucich kucharek a kuchard, studujicich na
raznych odbornych skolach Jihomoravského kraje. Soutéz ,Znojemska pecené 2014“, se uskutecnila
ve stfedu 8. fijna, v Hotelu Prestige, ve Znojmé, kde od rannich hodin zahdjili pfipravu v kuchyni a
pokracovali ve vareni, 3 ¢lenné tymy ze skol, z Blanska, Cvréovic, Moravského Krumlova a ze Znojma.
Kazdy tym predlozZil sv{j vlastni recept a obdrzel porci vysokého rosténce, sklenici okurek Znojmia se
znackou KLASA a také jejich dalsi suroviny a ingredience, at jiz to byla mouka, mléko, smetana, vejce,
olej, atd., vSechny samoziejmé se znackou KLASA. VSechny tymy se zdatné na svych pracovistich
ohanéli, jednotlivé postupy mély rozdéleny, vytvarely se omacky, hnétlo tésto, ten ktery ptipravoval
maso, odbihal na kontrolu do konvektomatu. Mezi soutéZicimi se objevovali porotci, sledovali ¢ast
pfipravy a vareni, na mnohych bylo vidét jak viné utoci na jejich chutové poharky. Kolem poledne
bylo uvafeno a zacala pfiprava ochutnavkovych menu pro porotce. Pravé v té dobé navstivil soutéz
starosta mésta Znojma, Ing. Gabrhel a samozifejmé neodolal, ochutnal vzorek od kazdého tymu. Také
povéren, aby v zavéru pFedal soutéiicim 1. cenu, kterd byla udélena znojemskému tymu ze SOU SOS
CMSD ve Znojmé, 2. cenu ziskal tym ze SS TEGA Blansko a 3. cena byla udé&lena tymu z OU Cvréovice.
Jednotlivd menu, ,Znojemské pecené”, potvrdila zamér poradatelll pozvednout toto tradicni jidlo
zndmé na celém Uzemi jesté byvalého Ceskoslovenska, do nové roviny nasi gastronomické doby.
Vsichni zucastnéni potvrdili, Ze se tento zamér urcité dafi, pravé novym pfistupem budoucich
kuchara, ktefi ovSsem nezapominaji na regionalni tradice. My jim za to ze srdce dékujeme.

Televizni porady

Porota rozhodla ve sloZeni: Judr. Jifi Mejstiik - predseda, Jifi Podlipny, Pavel Brabec, Ivan
Vodochodsky

1. Misto Zlaty hrozen

Le bonheur est dans |’asiette, Arte TV

2. Misto StFibrny hrozen

Herbar, Ceska televize

3. Misto Bronzovy hrozen

Jamieho a Jimmiho gastronomicky bojovy klub, TV Paprika
Zvlastni ocenéni

Jidlo s.r.o., Roman Vanék

Zvlastni ocenéni

Super, Johan Klungel

Cena reditele festivalu

Nase tradice, Ceska televize

Rozhlasové porady
Porota rozhodla ve sloZeni: Ing. Miroslav Dittrich — predseda
PhDr. Lubomir Zeman, Mgr. Helena Kacerovd, NadéZda Mecifovd, Petr Pavel, Edita Randovd
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1. Misto Zlaty hrozen
Jolana Novakova, Regina: Vyroba zmrzlinovych pohar(, Hudba v restauraci, Acibiskupska kuchyné
2. Misto Stfibrny hrozen
Mgr.Petr Vidomus, Toma$ Cerny, Cesky rozhlas Jazz: Jazzové vareni
3. Misto Bronzovy hrozen
Michal Herceg, Rozhlas a televizia Slovenska: Jedzte a pite z neho vseci

Reklamni spoty

Porota rozhodla ve sloZeni: Doc. PhDr. Jitka Vysekalovd PhD. — pfedsedkyné, Ing. Petr Chlupaty, Ing.
Michal Charvadt

1. Misto Zlaty hrozen

Kofola: Sramy lasky — 60

2. Misto Stfibrny hrozen

Muller Mix: Faraf —30“

3. Misto Bronzovy hrozen
Pilsner Urquell: Originalita — 30“
Zvlastni ocenéni

Mattoni: 140 let image — 30

V XVLI. ro¢niku Mezindrodniho festivalu o gastronomii Znojemsky hrozen 2014 byl vyhlasen jiz Il.
rocnik soutéze o Nejlepsi vydanou Kucharskou knihu 2014 a Nejlepsi tistény Gastro casopis 2014.
SoutéZ je poradana pod zastitou Statniho zemédélského a intervencniho fondu s podporou
medialnich partnerd festivalu.

Svym hlasovanim porota rozhodla takto:

Kuchafiska kniha roku 2014

1. misto — Klenoty klasické evropské kuchyné — Roman Vanék

Prazsky kulinafsky institut

2. misto — Laska prochazi kuchyni — Denisa BartoSova — Smart press s.r.o.

3. misto — Snidané u Florentyny — Jana Florentyna Zatloukalova

Mrs. Word s.r.o.

4.misto — Dobrého kari neni nikdy dost — Jifi Stift — Euromedia -lkar

5.misto — 15 minut v kuchyni — Jamie Oliver — MLD Publishing s.r.o.

Nejlepsi surovinova kucharka

1. misto — Klenoty klasické evropské kuchyné — Roman Vanék

Prazsky kulinafsky institut

2. misto — Velka syrova nakladacka — Katefina Such3, lva BartoSova

MF a.s.

3. misto — Dobrého kari neni nikdy dost — Ji¥{ Stift — Euromedia-lkar

Nejlepsi graficka uprava a tisk

1. misto — Laska prochazi kuchyni — Denisa BartoSova — Smart press s.r.o.

2. misto — Klenoty klasické evropské kuchyné — Roman Vanék Prazsky kulinarsky institut
3. misto — Kucharka pro mého muze — Veronika Zemanova

Smart press s.r.o.

Nejlepsi fotografie

1. misto — Klenoty klasické evropské kuchyné — Roman Vanék

Prazsky kulinafsky institut — fotografie Pavel Bilek

2. misto — Laska prochazi kuchyni — Denisa BartoSova

Smart press s.r.o. — fotografie Alena Hrbkova

3. misto — Kucharka pro mého muze — Veronika Zemanova

Smart press s.r.o. — fotografie David Turecky
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Tradicni ¢eska a regionalni kucharka
1. misto — Bez vody neuvafris — Vaclav Malovicky — VM nakladatelstvi
2. misto — Klenoty klasické evropské kuchyné — Roman Vanék
Prazsky kulinafsky institut
3. misto — S Evou v rdji — Eva Filipova — Euromedia-lkar
Zvlastni ocenéni poroty — Cestné uznani
Kucharka pro déti
Laskoncina kucharka pro malé kuchtiky — Zuzana Pavéskovd, Zdenka Chocholousovd — Fragment,
s.r.o.
Nejorigindlnéjsi kucharka
Laska prochazi kuchyni — Denisa BartoSovd — Smart press s.r.o.
Kulindrni historie
Bez vody neuvafis — Vaclav Malovicky — VM nakladatelstvi
Nejlepsi preklad knihy
Jitka Rakosnikova za preklad knihy 15 minut v kuchyni — Jamie Oliver
MLD Publishing s.r.o.
Gastro casopis 2014
1. misto délené
Apetit — vydavatel BURDA Praha spol. s. r.o.
Gastro&Hotel profi revue — vydavatel Cortina park
2. misto — Gurmet — vydavatel Astrosat s.r.o.
3. misto — F.0.0.D. — vydavatel Mlada Fronta a.s.

16. rocnik mezinarodniho festivalu televiznich a rozhlasovych poradl o gastronomii, Znojemsky
hrozen 2014, je jiz za ndmi. Program letos pfinesl velmi mnoho bohatych a rozmanitych prozitkd,
zajimavych setkani, at uZ to bylo se slavnym, mistrovskym tymem kuchari Jaroslavem a Pavlem
Sapikem nebo AleSem Hadmou, lvanem Vodochodskym, Romanem Varikem, Jifim podlipnym a
dalsimi.

Samoziejmé mezi né patfi i pfitomni ocenéni autofi tradi¢ni-festivalové soutéZe sekci —televiznich,
rozhlasovych a reklamnich spott o gastronomii.

Jak jiz bylo feceno porotci, Uroven poradi 16. ro¢niku Festivalu, byla vysoka a skladba pestra.
Festivalové akce navstivilo, béhem 3 festivalovych dni, témér 3.200 host(.

Tvlrcim a hlavné prihlasovatelim poradi do soutéze, patfi nase veliké podékovani.

Festival by samoziejmé nebyl Uspésny bez laskavé soucinnosti vSech financnich a medialnich
partner( a hlavné spoluporadatele mésta Znojma, kterym patti zvlastni podékovani.

Nyni jiz nezbyva neZ zacit pripravu 16. rocniku.
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PhDr. Adolf Bohacek

Vykonny feditel festivalu

10. 11. 2014



